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Inovace ve faremním zpracování zemědělských produktů 
 

V rámci projektu PRV 16/002/01110/164/000112 jsme pro Vás připravili seminář pod vedením odborných 
lektorů na zlepšení znalosti v oblasti výroby a zpracování mléka, masa, ovoce a zeleniny.  
 

 

 
 
 
Termíny a témata: 

 

27.dubna – Zpracování zeleniny (Smetanův statek, Klacovská 50, 503 11 Svobodné Dvory) 

22. června – Zpracování ovoce a zeleniny (Zpracovna a obchod Ekostatku Vlkaneč, Havlíčkovo 

náměstí 153, 582 82 Golčův Jeníkov) 

6. září – Zpracování mléka (Beskydský H-resort, Kunčice pod Ondřejníkem 8, 739 13) 

9. a 10. října – Zpracování masa (Farma Galloway, Roupov 28, 334 01 Přeštice) 

 

Vždy od 9 do 17 hod. 
 
Absolventi vzdělávacích akcí budou schopni účelně reagovat na změnu tržního prostředí tím, že budou 
flexibilně měnit nabídku zpracovaných faremních produktů podle aktuální potřeby a nákupní síly 
konečného spotřebitele, ale zároveň bez negativního dopadu na kvalitu výrobků. 
 
Cílovou skupinou beneficientů jsou především: 

• zemědělští podnikatelé a jejich zaměstnanci a spolupracující osoby 

• výrobci krmiv nebo potravin nebo jejich zaměstnanci 

• vlastníci zemědělské a lesní půdy nebo jejich zaměstnanci 
 

Účastnický poplatek je 400,- Kč/osoba (300 Kč/osoba pro členy SMA ČR). Poplatek se bude hradit 
v hotovosti na místě. Kapacita kurzu je 20 osob. Pro všechny přítomné je zajištěno občerstvení.  
 

Přihlášení na seminář online: 
http://eagri.cz/public/app/eagriapp/vzdelavaciakce/Prehled/  

• po zadání názvu pořadatele „Společnost mladých agrárníků“ se Vám zveřejní všechny semináře, 
které pro Vás pořádáme i s aktivním odkazem na přihlášení 

• bez přihlášení se nebudete moci daného semináře bohužel zúčastnit  
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